
AC HOTEL CIUDAD DE SEVILLA 

MENÚS CELEBRACIONES 

 
 

 

 

Aperitivo de pié 

Tosta de salmón ahumado con guacamole y huevo hilado 

Surtido de tortilla de patatas 

Rollito 

 

 
Aperitivo de pié 

 
Tosta de salmón ahumado con guacamole y huevo hilado 

Surtido de tortilla de patatas 
Rollitos de crujientes de verduras con salsa de lima 

Bombones crocant de cola de toro con reducción de su guiso 

 

Entrantes en mesa para cada 4 pax 

Ensalada de rúcula, foie, parmesano y manzana golden 

Pulpo a la parrilla con crema de boletus 

Pimientos rellenos de confit de pato con reducción de su jugo al P.X 

 

Plato principal 

Solomillo ibérico con pastel de patata y parmesano y salsa de vino tinto 

o 

Merluza con salteado de chocos y langostinos y pequeña ensalada de puntillitas 

 

Postre 

Coulant de chocolate con crema inglesa 

 

Bodega: 

Cerveza, refrescos y agua mineral 

Vino blanco de la casa 

Vino Tinto de la casa 

Café 

Copa de Cava 

P.V.P.................. 35 € IVA incluido 

MENU 1 

 



AC HOTEL CIUDAD DE SEVILLA 

MENÚS CELEBRACIONES 

 
 
 
 
 

 

Aperitivo de pié 

Tosta de salmón ahumado con guacamole y huevo hilado 

 

 

Aperitivo de pié 
 

Tosta de salmón ahumado con guacamole y huevo hilado 
Surtido de tortilla de patatas 

Rollitos de crujientes de verduras con salsa de lima 
Bombones crocant de cola de toro con reducción de su guiso 

 

Primer plato 

Ensalada de foie, manzana verde y parmesano con vinagreta de cítricos 

 

Segundo plato 

Dorada con fritada de pimientos y trigueritos salteados 

o 

Secreto ibérico confitado con salteado de chantarella y tallarines de miel y jengibre 

 

Postre 

Sopa de chocolate blanco con fruta de la pasión y crumber de café. 

 

Bodega: 

Cerveza, refrescos y agua mineral 

Vino blanco de la casa 

Vino tinto de la casa 

Café 

Copa de Cava      

          P.V.P.................. 38 € IVA incluido 

 

 

 

MENU 2 

 



AC HOTEL CIUDAD DE SEVILLA 

MENÚS CELEBRACIONES 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
Aperitivo de pié 

 
Tosta de salmón ahumado con guacamole y huevo hilado 

Surtido de tortilla de patatas 
Rollitos de crujientes de verduras con salsa de lima 

Bombones crocant de cola de toro con reducción de su guiso 

 

Entrantes en mesa para cada 4 pax 

Rulo de foie con pan de pasas, y kepchup de frambuesas y mostaza 

Ensalada de bogavante y mango con vinagreta de mostaza antigua 

Tataki de atún con sésamo negro,wasabi y fideos de soja 

 

Plato principal 

Solomillo de ternera al oporto con foie a la plancha 

o 

Lubina asada con alboronía de langostinos 

 

Postre 

Cremoso de yogurt con piña caramelizada y arena de turrón 

 

Bodega: 

Cerveza, refrescos y agua mineral 

Vino blanco de la casaVino tinto de la casa 

Café 

Copa de Cava     

          P.V.P.................. 40 € IVA incluido 

MENU 3 

 



AC HOTEL CIUDAD DE SEVILLA 

MENÚS CELEBRACIONES 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Aperitivo de pié 
 

Tosta de salmón ahumado con guacamole y huevo hilado 
Surtido de tortilla de patatas 

Rollitos de crujientes de verduras con salsa de lima 
Bombones crocant de cola de toro con reducción de su guiso 

 

Primer plato 

Crema de Calabaza con dados de foie a la placha y shitake 

 

Segundo plato 

Rodaballo asado sobre salteado de espinacas y vieras con jugo de lima 

 o 

Entrecotte de buey con boletus y trufa 

 

Postre 

Mango caramelizado con crema inglesa y sorbete de naranja sanguina 

 

Bodega: 

Cerveza, refrescos y agua mineral 

Vino blanco de la casa 

Vino tinto de la casa 

Café 

Copa de Cava 

P.V.P................ 43 Euros IVA incluido 

MENU 4 

 



AC HOTEL CIUDAD DE SEVILLA 

MENÚS CELEBRACIONES 

 
 

 

 

 

 

POLITICAS DE RESERVAS Y CANCELACIONES 

 

 

 Posibilidad de añadir a su menú Jamón Ibérico de bellota y queso curado 
Idiazabal – 6,00 €/persona. I.V.A incluido 
 

 Disponemos de Menús especiales para Vegetarianos, así como Menús para  
personas diabéticas o celiacas.  

 

 El menú elegido, se confirmará con un mínimo 7 días antes de la fecha del 
evento.  

 

 En caso de cancelación con menos de 7 días  antes del evento, se facturará  el 
50 % del total de menus cancelados. Si la cancelación se produce con menos 
de 72 hrs. se facturará el 100 %  de los menús cancelados. 

 
 Disponemos de presupuestos para barra libre 

 

 Para reservas contactar con el Departamento Comercial  en el teléfono  
954 23 05 05 o mail: acforum.csevilla@ac-hotels.com 
 

 Precios de los menús con el I.V.A. incluido 
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